
COMMENT CULTIVER ...

PRODUCTION DANS DES 
FERMENTEURS

EXEMPLES

DES MICRO-

ORGANISMES

LAVALLAB

Un fermenteur, ou « bioréacteur », est une enceinte dans laquelle on 
procède à une culture de micro-organismes. On le programme de sorte à 
ce qu’il devienne un milieu optimal pour le développement des micro- 
organismes. On peut ensuite étudier l’action de ces micro-organismes sur 
des aliments, et la nature des métabolites qu’ils produisent. 
Ce type d'équipement est utilisé en industrie agro-alimentaire, pour 
produire des aliments fermentés comme les yaourts. 

Au labo, il est possible de cultiver certaines bactéries, 
champignons et levures. Elles doivent obligatoirement être 

cultivées dans des conditions qui leur sont favorables. Il 
faut donc définir et maîtriser les paramètres de T°C, pH, 

oxygène, apports nutritifs, etc. 
On utilise notamment des géloses nutritives dans des 

boites de Petri. 

???

Bio fer
menteur

 indust
riel

Exemple d'a
pplicat

ions : p
roducti

on de

levures
 qui ser

viront 
à fabr

iquer d
u pain,

d’enzym
es pour

 fabriq
uer des

médicam
ents ou

 des pr
oduits d

éterge
nts 

C
AB

RI
LL

O
 C

O
LL

EG
E/

 T
as

ha
 S

tu
rm

Photo d'une boite de Petri révélant lacroissance d'une partie du microbiote cutanéd'un enfant qui a déposé sa main sur lagélose nutritive. Source : sciences et avenir

https://www.sciencesetavenir.fr/sante/en-images-l-empreinte-bacterienne-d-une-main-d-enfant_29097

